














Mediterranes Gebick Steinofen
TK-Sorfiment

Focaccia Olive Focaccia Picante Focaccia Walnuss

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Weizen- Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Weizenvorteig*, Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Weizenvorteig*,

vorteig*, Rapskerndl*, Oliven*, Biohefe*, Meersalz, Rapskerndél*, 6kologisches Backmittel*, Biohefe*, Meersalz*, Rapskerndl*, Walnisse*, 6kologisches Backmittel, Wei-
o6kologisches Backmittel, Weizengluten. Weizengluten*. Bestreut mit Rosmarin*, Oregano* und zengluten*, Biohefe*, Meersalz*.
grobem Salz.
Vegan Vegan Vegan

Backhinweise: Backhinweise: Backhinweise:
Auftauzeit: ./. Auftauzeit: ./. Auftauzeit: ./.
Backen: ca. 8-10 min. bei 200° C Backen: ca. 8-10 min. bei 200° C Backen: ca. 8-10 min. bei 200° C
Dampf: ja Dampf: ja Dampf: ja
Produktinfo: Produktinfo: Produktinfo:
vorgebacken vorgebacken vorgebacken
Art. Nr.: 9660 Art. Nr.: 9560 Art. Nr.: 9650
VP/VE: 30 je Karton VP/VE: 25 je Karton VP/VE: 30 je Karton
Stlckgewicht: 70g Stickgewicht: 70g Stlickgewicht: 70g

bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet




Mediterranes Gebick
TK-Sorfiment

Steinofen

Focaccia Gartenkrauter

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Olivendl*,
Roggenvollkornmehl*, Biohefe*, Meersalz, Lauch*,
Zwiebel*, Karotte*, Sellerieblatt*, Petersilie*,
Dillspitzen*, Schnittlauch*, Kerbel*, Liebstdckel*.

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: 10 min. bei 200° C
Dampf: ja

Produktinfo:
vorgebacken
Art. Nr.: 1973
VP/VE: 18 je Karton
Stlckgewicht: 120g

Focaccia Krauter der Provence

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Olivendl*, Roggen-
vollkornmehl*, Biohefe*, Meersalz, Rosmarin*, Thymian*,
Bohnenkraut*, Oregano*, Lorbeerblatt*, Basilikum*.

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: 10 min. bei 200° C
Dampf: ja

Produktinfo:
vorgebacken

Art. Nr.: 1971
VP/VE: 18 je Karton
Stickgewicht: 120g

Focaccia Bruschetta

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Olivendl*,
Roggenvollkornmehl*, Biohefe*, Meersalz, Tomate*,
Knoblauch*, Basilikum*, Maisstarke*, Zwiebel*,
Rohrohrzucker*, Oregano*, Sellerieknolle*.

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: 10 min. bei 200° C
Dampf: ja

Produktinfo:
vorgebacken

Art. Nr.: 1975
VP/VE: 18 je Karton
Stiickgewicht:




Mediterranes Gebiick
TK-Sorfiment

Pita-Fladen

Meersalz*, Sesam*.

Vegan

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: ca. 8-10 min. bei 200° C
Dampf: ja

Produktinfo:
vorgebacken

Art. Nr.: 976
VP/VE: 14 je Karton
Stlckgewicht: 300g

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, Weizenvor-
teig*, Olivendl*, 6kologisches Backmittel*, Biohefe*,

bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet

Steinofen



Laugengebiick Steinofen

TK-Sortiment

Dinkel-Brezel

Dinkel Type 830%*, Dinkelvorteig*, ungehartete Marga-
rine*, dkologisches Backmittel*, Biohefe*, Brezellauge
(Natronlauge[NAOH]), Meersalz.

Vegan

Backhinweise:

Auftauzeit: 20-30 min.
Backen: ca. 20 min. bei 170° C
Dampf: Ja

Produktinfo:
Teiglinge

Art. Nr.: 9515
VP/VE: 50 je Karton
Stlickgewicht: 85g

—

Laugen-Kdasespitz

Dinkelmehl Type 630*, Dinkelvorteig*, Gouda*, Biohe-
fe*, Dinkelbackmittel*, Meersalz, ungehartetes Palmfett*,
Schnittlauch*, Brezellauge (Natronlauge[NAOH], Wasser).

Weizenfrei
Backhinweise:
Auftauzeit: ./.
Backen: ca. 4 min. bei 180° C
Dampf: Nein

Produktinfo:

vorgebacken

Art. Nr.: 9790

VP/VE: 30 je Karton

Stickgewicht: 70g

bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet

Laugenbrotchen

Weizenmehl Type 550*, Weizenvorteig*, Biohefe*, unge-
hartete Margarine*, 6kologisches Backmittel*, Meersalz*,
Brezellauge (Natronlauge[NAOH], Wasser).

Vegan

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: ca. 4 min. bei 180° C
Dampf: Nein

Produktinfo:

vorgebacken

Art. Nr.: 9770

VP/VE: 35 je Karton

Stlickgewicht: 55g

bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet




Snacks
TK-Sorfiment

Laugenspitz

Weizenmehl Type 550*, Weizenvorteig*, Biohefe*, unge-
hartete Margarine*, 6kologisches Backmittel*, Meersalz,
Brezellauge (Natronlauge[NAOH], Wasser).

Vegan

Backhinweise:

Auftauzeit: ./.

Backen: ca. 4 min. bei 180° C
Dampf: Nein

Produktinfo:

vorgebacken

Art. Nr.: 9780

VP/VE: 35 je Karton

Stlickgewicht: 60g

bei -18°C mind. 10 Monate zum Aufbacken geeignet

Kdseknabber

Weizenmehl Type 550%*, belebtes Wasser, ungehértete
Margarine*, Gouda*, Mohn*, Sesam*, Meersalz.

Backhinweise:

Auftauzeit: 10-15 min. und langer
Backen: 17-20 min. bei 170° C
Dampf: Ja

Produktinfo:

vorgegart

Art. Nr.: 9580

VP/VE: 60 je Karton

Stickgewicht: 45g

bei -18°C mind. 6 Monate zum Aufbacken geeignet

Steinofen



