DER KLEINE TRICK MIT
DERVOLLEN BROTTHEKE!

LEIDET IHRE BROTTHEKE AUCH AB 14.00 UHR UNTER GAHNENDER LEERE?

In vielen Brottheken ist ab Mittags eine zunehmende Leere zu spiiren. Verstandlich, denn wer kann sich schon ein volles Brotregal

und die damit verbundenen Abschreibungen leisten. Wir wiirden [hnen heute gerne eine Anregung fiir dieses Problem geben:
Riicken Sie immer wieder die verbleibenden Brote zusammen und fiillen dafiir an den Seiten mit artverwandten Produkten auf.
Ideal hierfiir sind zum Beispiel die Steinofenhécker-247-Béckerbrétchen. Mit einer langen MHD gibt es so fiir Ihre Kunden ein weiterhin,volles” Backwarenregal.
24 Stunden an 7 Tagen die Woche kdnnen lhre Kunden so die Steinofenbacker-Qualitat genieBen. Wie frisch gekauft.

: N
SteinofenBacker 2 4 7

WIEDER MEHR ZEIT FUR GESCHMACK. BIO MIT LEIDENSCHAFT. 24 STUNDEN HIHHHIIIINIE7 TAGE 111111 DIE WOCHE.

FRISCHE BACKERBROTCHEN




B EST E I. I. FAX Einfach direkt an lhre Kundenbetreuerin faxen.

UNSERE BACKERBROTCHEN. ZU HAUSE GEBACKEN: KNUSPRIG, AROMATISCH, FRISCH.

BACKERBROTCHEN

Art. Nr. Bestellung Artikel 1K LK Gebinde EKnormal empf. Vk EAN Code
Anzahl (Euro/ME) (Euro/ME)

91000 | |BAGUETTE BACKERBROTCHEN |c¢% |oE |6 187 265 |‘||H|||\|||\|‘||\||\M

(je2x1509)
Zutaten: Weizenmehl Type 550*, Wasser, Meersalz, 410321050
Biohefe*.

*aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-024-Oko-Kontrollstelle.

91002 CIABATTA BACKERBROTCHEN — |c% |0E |6 170 269

]
(je4x55g)
g Zutaten: Weizenmehl Type 550*, Wasser, Olivendl*,

JU

21057051201
Meersalz, Biohefe*.
*aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-024-Oko-Kontrollstelle.

91001 CROISSANT BACKERBROTCHEN |¢%  [oE |6 26|37

(je3x55g)
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Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type 550%, Weizenvollkorn-

mehl*, Butter*, Weizenvorteig* (Weizenvollkornmehl,

‘ Wasser, Weizenmehl Type 550, Meersalz, vegetarische
Bouillon), Weizengluten*, 6kologisches Backmittel* (Gersten-

malz, Soja-, Weizenprodukte, Enzyme [Alpha-Amylasen auf

Pilzbasis], Backtrieb: Ascorbinsaure), Meersalz, Biohefe*.

*aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-024-0ko-Kontrollstelle.

91003 | | DINKEL BACKERBROTCHEN G | DE 6 2,54 3,89

Iy
403

2105"051003

Zutaten: Dinkelvollkornmehl*, Wasser, Dinkelvorteig*
(Dinkelvollkornschrot*, Wasser, Dinkelmehl Type 630%,
vegetarische Bouillon), Dinkelbackmittel* (Dinkelmehl,
Zucker, Backtrieb: Ascorbinsédure, Enzyme [Alpha-Amylasen
auf Pilzbasis]), Rapskerndl*, Meersalz, Biohefe*.

*aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-024-Oko-Kontrollstelle.

05

05

(je6x55g)

91004 KAMUT BACKERBROTCHEN G [0E | 27 419 ‘u

m
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o

Zutaten: Kamutvollkornmehl*, Wasser, Kamutvorteig*
(Kamutvollkornmehl, Wasser, Dinkelvollkornschrot,
Dinkelmehl Type 630, vegetarische Bouillon), Rapskerndl*,
Dinkelbackmittel* (Dinkelmehl, Zucker, Backtrieb: Ascorbin-
saure, Enzyme [Alpha-Amylasen auf Pilzbasis]), Meersalz,
Biohefe* .

*aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-024-Uko-Kontrollstelle.

91005 WEIZEN BACKERBROTCHEN ¢ o | s |26 ‘U

Zutaten: Weizenmehl Type 550%, Wasser, Weizenvorteig* (jeextoa)
(Weizenvollkornschrot, Wasser, Weizenmehl Type 550, Meer-
salz, vegetarische Bouillon), 6kologisches Backmittel* (Ger-
stenmalz, Soja-, Weizenprodukte, Enzyme [Alpha-Amylasen
auf Pilzbasis], Backtrieh: Ascorbinsdure), Weizengluten*,
Rapskerndl*, Meersalz, Biohefe*.

*aus kontrolliert biologischem Anbau,
DE-024-Oko-Kontrolistelle.

VERKAUSFORDERUNG

Art.Nr. Bestellung Artikel Gebinde Preis EAN Code

4 L32105

Anzahl

Regalstopper,Backerbrotchen” 15et 0,00

Wahlweise auch als Aufsteller einsetzbar.

012318

997702

ANGABEN FUR IHRE KUNDENBERATERIN

Kunden-Nr. Ort und Unterschrift




